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Enlnée Betteraves vinaigrette
Plat principal Gnocchi sauce tomate basilic
Accempagnement ok
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Salade de riz Carottes rapées
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Boulette de beeuf aux carottes Y=/ CEuf mayonnaise
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Poélée printaniere Salade de pomme de terre

Petit suisse aromatisé

Vache picon

Fruit : Creme vanille

Boulette végétale a la tomate kokok
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Poisson pané + citron Moqueca au poulet
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Haricots verts persillés Coquillettes

Camembert a couper Yaourt nature + sucre

Fruit

Gratin de poisson

Chausson aux pommes

Surimi mayonnaise

Surimi mavonnaise
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) Présence de porc
Salade de g : g, lemale, mais, maysnnaise
Galade de pemume de tevie : pemme de tevie, tomate, elives neines, hebes de provence Eufy de Frunce
‘Cabel veuge
Gualin de peidden : cube de peidsen, uils de mer, sauce cwuny )
Peélée printanitne : pelits pois, jeunes canstles, hanicets vents, pemume de tevie Péchewesponsable
Aanicultue biol
Hawle valewr eninennementole

henbes de provence

pwovence, lowvien

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.




